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Sal 100 % marina.
"F Con toda la naturalidad.
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Para carnes,
Pescados y mariscos
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RU N
R 1kg
Ideal para salazones
Y horneados
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SAL MARINA FINA SECA | T1

Sal marina fina de mesa para todo tipo de uso en
cocina y para rellenar saleros.

[ 1 kg

@ Fardo de 12 unidades
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SAL MARINA GRUESA SECA | T2

Sal marina gruesa para guisos, carnes, pescados,
mariscos, etc.

[\ 1kg

@ Fardo de 12 unidades
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SAL MARINA FINA SECA YODADA | T1

Sal marina fina de mesa enriguecida con yodo.

[&) 1kg
@ Fardo de 12 unidades

El yodo es un elemento esencial para el cuerpo que
contribuye a la funcion tiroidea normal. Las hormonas
tiroideas son fundamentales para el crecimiento, el
sistema nervioso y el metabolismo.
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Horneados

SAL MARINA GRUESA HUMEDA | FOMENTO

Sal marina gruesa humeda ideal para la
elaboracion de salazones y para horneados.

[&) 1kg
@ Fardo de 12 unidades

Si quieres hacer una dorada a la sal este es tu

producto. El pescado quedard jugoso y con una textura
muy agradable.
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Algunas personas saben hacer que cada dia parezca

especial, que o cotidiano resulte Unico. Las mismas

gue ven en una sal marina diferente e innovadora la
excusa perfecta para salir de lo comun.

I. MARINA

1

ESPUMA DE SAL MARINA
Natural

La espuma de sal marina es una sal marina de
baja densidad Unica en el mundo. Estos ligeros y
esponjosos cristales se funden en la boca.

@ 600 g @ 2 kg
@ 4 unidades @ Unidades sueltas

Puedes usarla para alinar ensaladas, dar un toque
final a salsas, carpaccios o anadir un toque salado
en postres (salsas de chocolate o caramelo, cookies).

ESPUMA DE SAL MARINA
Con tomate y albahaca

El intenso sabor y color del tomate unido al
envolvente aroma de la albahaca, hacen de esta
espuma de sal el genuino sabor mediterraneo.

@ 600 g @ 2 kg
@ 4 unidades @ Unidades sueltas

W Combina a la perfeccidn con tostadas, queso
fresco, ensaladas, pasta, focaccia, verduras a la
plancha o patatas asadas.

CONDIMENTO A BASE DE ESPUMA DE SAL
Con carbon vegetal

Este condimento a base de espuma de sal marina
con carbdn vegetal y un ligerisimo toque de pimienta
aporta contraste visual en tus elaboraciones.

@ 600 g @ 2kg
@ 4 unidades @ Unidades sueltas

Ideal para carnes blancas, pescados mariscos,
verduras en crudo o asadas, puré de patata, quesos,
cocktails (para decorar el borde de las copas).
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Rompe con la monotonia con estos cristales de sal que potencian
el sabor creando picos de intensidad en cada bocado.

ESCAMAS DE SAL MARINA
Natural

Realza el sabor de tus platos y aporta una delicada textura
crujiente con estos cristales de sal con forma piramidal bien
definida.

La sal marina en escamas es una sal de terminacion, por ello
se aconseja su uso en la fase de emplatado. Recomendamos
romper las escamas con los dedos y espolvorear sobre el
plato justo antes de servir.

[\ 440 g [ 15kg
@ 4 unidades @ Unidades sueltas

WU Maridaje: Carnes y pescados, (especialmente a la brasa,
barbacoa o parrilla), verduras en crudo, en ensaladas o asadas,
cremas, purés, carpaccios, huevos y contraste salado en
postres (chocolate salado, brownies, bombones).

CONDIMENTO A BASE DE ESCAMAS DE SAL
Con carbon vegetal

Estos cristales de sal con carbén vegetal y un ligerisimo
toque de pimienta aportan contraste visual para decorar tus
elaboraciones gracias a su intenso color negro.

[\ 440 g @) 1.5kg

@ 4 unidades @ Unidades sueltas

W[J Maridaje: Carnes, pescados y mariscos, verduras en crudo,
en ensaladas o asadas, cremas, salsas, carpaccios, quesos,
patatas asadas, decoracion de tostas, huevos fritos, en postres
con como bombones de chocolate blanco o helados salados.
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Nuestras sales provienen de las salinas Bras del Port,
enclavadas en el Parque Natural de las Salinas de Santa
Pola (Alicante). Un paraje natural protegido, lleno de vida,

ejemplo de simbiosis industria-naturaleza.

Nuestros ingredientes son: el agua del Mar Mediterraneo,
el sol, el viento y la pasion por lo que hacemos.

I1SO 9001
1 SALINA MARINA EUROPEA CON CERTIFIED BY

CERTIFICACION 1S0 9001:2015 EN
TODAS LAS FASES DE PRODUCCION AE NOR

LA SAL MARINA ES APTA PARA VEGANOS Y PARA CELIACOS. Se trata de un alimento
de origen mineral y en su produccidn o transformacion no se emplean sustancias de
origen animal ni contiene gluten.
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+34 965 4133 47

info@polasal.com

Ctra. Cartagena-Alicante, km 85
03130 Santa Pola (Alicante)



www.polasal.com



